Speiseplan

Menu 1

KW 37 11.09.-15.09.2017

Spaghetti 2325 mit Bolognese 3: und Gurkensalat 32

Schnitzel 23,26 (S) mit JagersoRe 20 Wedges 23 und Salat 29,32
Hahnchenbrust mit Paprikasol3e 31,3229, Reis und Salat 29
Backfisch 26,2325 mit Pliree 252823313229 und Gemuse 29
Gulaschsuppe 1 mit Brotchen a5,6,9,18,23,28,29,33

Meniu 2

KW 37 11.09.-15.09.2017

Mo. Milchreis 23, 29 mit Zucker und Zimt
Di. Ofenkartoffel mit Krauterquark 29

Mi. Kase-Lauchsuppe 2931 mit Baguette 45,6,9,18,23,23,29,33
Do. Gemiuseschnitzel 23, Kartoffeln zi,Hollandais 25,29,31,5alat 9,29,31,32

Fr. Bunter Kartoffelauflauf 2529 mit Salat 2o

Salatbuffet (9,29,31,32)

Aus produktionstechnischen Griinden kénnen in die Speisen Spuren von den Nummern 23 und 29
enthalten sein.

Legende: (R)-Rind (S) = Schwein (G) — Geflugel

Zusatzstoff- und Allergenkennzeichnung

Nach dem geltenden Lebensmittelrecht sind zugelassene Zusatzstoffe zu kennzeichnen.

Diese Zusatzstoffe werden durch die entsprechenden Nummern auf dem Speiseplan kenntlich gemacht.

Legende mit Erlauterung zu den hinter den Speisenkomponenten angegebenen Kennzeichnungen:

(NR.) — bitte ordnen Sie die angegebene Nr. der iibereinstimmenden Nr. der ausgehangenen Liste ,,Zusatzstoff- und
Allergenbezeichnung* zu (Zusatzstoffe sind schwarz, Allergene rot ausgewiesen)

(K-L) — steht fur Kuchenleitung. Da beispielsweise Salate und Dressings, sowie Stispeisen in den Einrichtungen
individuell zubereitet/zugekauft werden, miissen Produktinformationen bei der K-L erfragt werden

WERTEVERBUND

boks*®

VIELFALT LEBEN






